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ENTREES PETIT
VELOUTE DE POTIMARRON, (EUF PARFAIT bV 11.00€
NOISETTES TORREFIEES ET HUILE DE SAUGE
TARTELETTE DE CHAMPIGNONS EN PERSILLADE, 12.00€
TETE DE MOINE ET CREME DE PERSIL
GAMBAS EN CHEVEUX D'ANGE, 14.00€
CONDIMENT PASSION ET BUTTERNUT
BOWL COTE, 12.00€

AVOCAT, FEVES D'EDAMAME, POUSSES DE SOJA, CORIANDRE, QUINOA ET
CROMESQUIS DE VOLAILLE

ENTREES DU JOUR 8.00€

PLATS

THON ROUGE EN TATAKI
COURGE EN PUREE ET TAGLIATELLES, CONDIMENT NOISETTES ET HERBES FRAICHES

PORTOBELLO FARCI AUX CHAPIGNONS, @ 'ﬂ

BOUILLON AIL ET GINGEMBRE, TUILE CROUSTILLANTE, CRUMBLE
NOISETTES ET RISOTTO

ENTRECOTE FRANCAISE 200G

JUS CORSE AUX CHATAIGNES, POMMES DE TERRE VITELOTTES ET LEGUMES
DE SAISON

BURGER DE BEUF LIMOUSIN 180G,
COMTE, CHAMPIGNONS, OIGNONS CONFITS, CREME DE CHAMPIGNONS

PLATS DU JOUR

FROMAGES

DEMI SAINT MARCELLIN IGP

FAISSELLE DE FROMAGE BLANC BRESSANE
MIEL / COULIS MAISON / FAGON CANUT / CREME

COMTE TRAVAILLE, CONFITURE DE FIGUE

DESSERTS

)& PLATS VEGETARIENS

@ RECETTE REBELLE

TIRAMISU POIRE ET CHATAIGNE

FIGUES, NOIX DE PECAN ET CHOCOLAT
ENTREMETS CHOCOLAT NOIR ET CARAMELIA VALRHONA

SALADE DE FRUITS FRAIS
GRANITE ET CROUSTILLANT CARAMELISE

CAFE GOURMAND
DECLINAISON DE LA CARTE DES DESSERTS

CAFE GOURMAND
COUPE DE CHAMPAGNE & DECLINAISON DE LA CARTE DES DESSERTS

DESSERTS DU JOUR

MAJORATION ROOM SERVICE 3€

GRAND

18.00€

29.00€

21.00€

31.00€

26.00€

18.00€

6.00€
7.00€

9.00€

11.00€
10.00€

12.00€
8.00€

12.00€
18.00€

8.00€



ENTREES

GASPACHO DE TOMATES JAUNES ANCIENNES )&/
SORBET ARTISANAL A LA CHARTREUSE VERTE, FINE TUILE DE PAIN

FILET DE BEEUF EN CARPACCIO
INSPIRATION THAIE, SOJA ET LEGUMES CROQUANTS

GRAVELAX DE SAUMON

MARINE A LA BETTERAVE, YAOURT AU CONCOMBRE
HALLOUMI CROUSTILLANT )ﬂ
LEGUMES DE SAISON GRILLES

ENTREES DU JOUR

PLATS

THON ROUGE EN TARTARE
AVOCAT GRILLE, SAUCE CESAR ET RIZ CROUSTILLANT
BURGER BARBECUE FACON TEXANE

PETIT

12.00€

15.00€

14.00€

15.00€

8.00€

CHEDDAR AFFINE, SAUCE AU WHISKY ET POMMES FRITES A LA GRAISSE DE BEUF

BAVETTE DE BEUF SNACKE

BEURRE FACON CAFE DE PARIS, POMMES PAILLASSON ET LEGUMES DE SAISON

TOMATE COTELEE DE SAISON @ v

CEREALES GOURMANDES, MOUSSE DE STRACCIATELLA ET COULIS ROUGE

PLATS DU JOUR

FROMAGES

DEMI SAINT MARCELLIN IGP

FAISSELLE DE FROMAGE BLANC BRESSANE
MIEL / COULIS MAISON / FAGON CANUT / CREME

DESSERTS

PASTEQUE TRAVAILLEE EN TARTARE ET GRANITE,
VINAIGRETTE MIEL ET CROUSTILLANT DE SESAME

TARTELETTE ABRICOT ET SAUGE
CREME DE NOISETTE ET CHANTILLY

BROWNIE CHOCOLAT-CACAHUETE
CREMEUX JIVARA ET GLACE CACA}HUETE
MILLE-FEUILLE REVISITE

FRUITS FRAIS ET CHOCOLAT GRAND CRU

CAFE GOURMAND
DECLINAISON DE LA CARTE DES DESSERTS

DESSERTS DU JOUR

)& PLATS VEGETARIENS
@ RECETTE REBELLE MAJORATION ROOM SERVICE 3€

GRAND

21.00€

19.00€

29.00€

28.00€

26.00€

23.00€

18.00€

6.00€
7.00€

9.00€

12.00€
9.00€

9.00€

12.00€

8.00€

-—



	ENTRÉES
	PETIT
	GRAND
	Velouté de potimarron, œuf parfait
	11.00€
	Tartelette de champignons en persillade,
	Gambas en cheveux d’ange,
	12.00€
	14.00€
	Bowl Coté,
	12.00€
	18.00€
	Entrées du jour
	8.00€


	PLATS
	Thon rouge en tataki
	Courge en purée et tagliatelles, condiment noisettes et herbes fraiches
	29.00€
	Portobello farci aux chapignons,
	21.00€
	Entrecôte française 200g
	31.00€
	Burger de bœuf limousin 180g,
	26.00€
	Plats du jour
	18.00€

	FROMAGES
	Demi Saint Marcellin IGP
	Faisselle de fromage blanc Bressane
	Comté travaillé, confiture de figue
	6.00€
	7.00€
	9.00€

	DESSERTS
	Tiramisu poire et chÂtaigne
	11.00€
	10.00€
	Figues, noix de pécan et chocolat
	Entremets chocolat noir et caramélia Valrhôna
	12.00€
	Salade de fruits frais
	granité et croustillant caramélisé

	8.00€
	Café gourmand
	12.00€
	Café gourmand
	18.00€
	Desserts du jour
	8.00€
	plats végétariens
	Recette rebelle
	MAJORATION ROOM SERVICE 3€


	ENTRÉES
	PETIT
	GRAND
	Gaspacho de tomates jaunes anciennes
	12.00€
	Filet de bœuf en carpaccio
	15.00€
	Gravelax de saumon
	14.00€
	Halloumi croustillant
	15.00€
	Entrées du jour
	8.00€
	21.00€
	19.00€


	PLATS
	Thon rouge en tartare
	29.00€
	Burger barbecue façon texane
	28.00€
	Bavette de bœuf snacké
	26.00€
	Tomate côtelée de saison
	23.00€
	Plats du jour
	18.00€

	FROMAGES
	Demi Saint Marcellin IGP
	Faisselle de fromage blanc Bressane
	6.00€
	7.00€

	DESSERTS
	Pastèque travaillée en tartare et granité,
	9.00€
	Tartelette abricot et sauge
	12.00€
	9.00€
	Brownie chocolat-cacahuète
	Mille-feuille revisité
	9.00€
	Café gourmand
	12.00€
	Desserts du jour
	8.00€
	plats végétariens
	Recette rebelle
	MAJORATION ROOM SERVICE 3€



