
Burger de bœuf limousin 180g, 
comté, champignons, oignons confits, crème de champignons

Velouté de potimarron, œuf parfait
noisettes torréfiées et huile de sauge 

PLATS

Thon rouge en tataki 
Courge en purée et tagliatelles, condiment noisettes et herbes fraiches

Plats du jour

Portobello farci aux chapignons, 
bouillon ail et gingembre, tuile croustillante, crumble
noisettes et risotto

29.00€

31.00€

26.00€

18.00€

Entrecôte française 200g 
jus corsé aux châtaignes, pommes de terre vitelottes et légumes
de saison

21.00€

Gambas en cheveux d’ange, 
condiment passion et butternut

ENTRÉES

Tartelette de champignons en persillade, 
tête de moine et crème de persil

Entrées du jour 

18.00€

Salade de fruits frais 
granité et croustillant caramélisé

Demi Saint Marcellin IGP

DESSERTS

Tiramisu poire et chÂtaigne

Café gourmand

Entremets chocolat noir et caramélia Valrhôna 

11.00€

12.00€

8.00€

12.00€

Figues, noix de pécan et chocolat 10.00€

FROMAGES

Faisselle de fromage blanc Bressane

6.00€

7.00€
Miel / coulis maison / façon Canut / crème

Desserts du jour 8.00€

plats végétariens

Recette rebelle MAJORATION ROOM SERVICE 3€

PETIT GRAND

11.00€

8.00€

12.00€

12.00€

14.00€

Bowl Coté, 
avocat, fèves d’édamame, pousses de soja, coriandre, quinoa et
cromesquis de volaille

Comté travaillé, confiture de figue 9.00€

Déclinaison de la carte des desserts

Café gourmand
Coupe de champagne & déclinaison de la carte des desserts

18.00€



plats végétariens

Recette rebelle MAJORATION ROOM SERVICE 3€

Tomate côtelée de saison

Gaspacho de tomates jaunes anciennes

PLATS

Thon rouge en tartare

Plats du jour

Bavette de bœuf snacké

avocat grillé, sauce César et riz croustillant

29.00€

26.00€

23.00€

18.00€

Burger barbecue façon texane 28.00€

beurre façon Café de Paris, pommes paillasson et légumes de saison

Halloumi croustillant

ENTRÉES

Gravelax de saumon

Filet de bœuf en carpaccio

Entrées du jour 

21.00€

19.00€

cheddar affiné, sauce au whisky et pommes frites à la graisse de bœuf

sorbet artisanal à la Chartreuse verte, fine tuile de pain

inspiration thaïe, soja et légumes croquants

mariné à la betterave, yaourt au concombre

légumes de saison grillés

Mille-feuille revisité

Demi Saint Marcellin IGP

DESSERTS

Pastèque travaillée en tartare et granité,

Café gourmand

Brownie chocolat-cacahuète

vinaigrette miel et croustillant de sésame

9.00€

9.00€

9.00€

12.00€
Déclinaison de la carte des desserts

Tartelette abricot et sauge 12.00€

FROMAGES

Faisselle de fromage blanc Bressane

6.00€

7.00€

crème de noisette et chantilly

fruits frais et chocolat grand cru

Miel / coulis maison / façon Canut / crème

Desserts du jour 8.00€

crémeux Jivara et glace cacahuète

céréales gourmandes, mousse de stracciatella et coulis rouge

PETIT GRAND

12.00€

8.00€

15.00€

15.00€

14.00€
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